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LES

DUNES

T.972 636 418




Grignoter To Snach Zu Naschen ¢

-Patatas bravas ¢ Fried potato wedges ¢ Wiirzige Kartoffeln 8,00
-Poivrons verts du padron ¢ Padron green peppers ¢ Padron paprika 8,50
-Laniéres de poulet & la sauce truffée » Chicken strips with truffle sauce —13,50
H&hnchenstreifen mit Triiffelsauce

-Omelette de pommes de terre ¢ Potato omelette * Spanisches omelett —— 9,50
-Spécialité catalane aux 1égumes grillés et anchois avec toast 16,00
Grilled vegetables speciality and anchovies with toasted bread

Katalanische spezialitat, gegrilltes gemiise mit anchovis und toast

-Crevettes croustillantes a la sauce tartare 15,00
Crispy shrimp with tartar sauce

Knusprige Garnelen mit Tartarsauce

-Agperges vertes grillées avec des gouttes de romesco 9,00
Grilled green asparagus with drops of romesco

Gegrillter griiner spargel mit tropfen von romesco

-Tellines sautées ¢ Sauteed tellines ¢ Sauteed muscheln 17,00
-Anchois au vinaigre ¢ anchovies in vinegar ¢ Sardellen in essi —— 18,00
-Palourdes grillées ¢ Grilled clams ¢ Gegrillte Venusmuscheln — 18,00
-Palourdes & la mariniére ¢ Clams in marinara sauce 19,50
Venusmuscheln nach Seemannsart

-Moules & la vapeur ¢ Steamed mussels ¢ Geddmpfte Miesmuscheln 14,00
Moules & la mariniére ¢ Mussels in marinara sauce 15,50
Miesmuscheln nach Seemannsart

-Crevettes a1'ail « Prawng whit garlic ¢ Garnelen mit knoblauch —— 18,50
-Friture de poisson ¢ Fried fish assortment ¢ Frittierter Fischmix 17,00
-Sardines grillées ¢ Grilled sardines * Gebackenen sardines 13,00
-Petites crevettes sautées ¢ Sauteed prawns ¢ Gebratene garnelen 18,00
-Langoustines sautées ¢ Sauteed Norway lobster ¢ Scampi garnelen 18,00
-Couteaux grillés  Grilled razor clams ¢ Gegrillter schwertmuscheln 17,00

-Poulpe 4 la galicienne ¢ Galician octopus ¢ Tintenfisch galicianischer art —19,50

-Pétoncles grillés * Grilled scallops ¢ gegrillte Jakobsmuscheln ——— 17,50
-Encornets frits ¢ Batter squid rings ¢ Kleine fritierte tintenfische 19,00
-Sonsos frits ¢ Fried sand smelts ¢ Frittierte Sandaale 18,00
-Petit poissons frit avec oeuf frit » Small whitebait fish with fried eg¢ — 16,50
Kleine frittierte Fische mit Spiegelei

-Croquettes de lotte et crevettes 15,00
Monkfish and Prawn Croquettes * Kroketten aus Seeteufel und Garnelen

-Petite seiche dans son encre 18,00
Small cuttlefish in its ink ¢ Kleiner Tintenfisch in seiner Tinte

-Anchois frits * Fried anchovies ¢ Gebratene sardellen 18,50
-Tartare de thon  Tuna tartare * Thunfischtatar 18,50

-Calamars & la romaine * Squid batter rings « Kalmar romischer art 17,50
-Calamars & 'andalouse ¢ Andalusian squid ¢ Kalmar andalusischer art —17,00

-Jambon ibérique et toasts a la tomate 19,50
Iberic ham and tomato toasts ¢ Portion schinken mit brot und tomaten

-Carpaccio de crevettes rouges 18,00
Carpaccio of red prawns ¢ Carpaccio von roten Garnelen

(Eufs cassés au jambon ibérique et & la truffe 15,00

Broken eggs with Iberian ham and truffle ¢ Zerbrochene Eier mit iberischem
Schinken und Truffel

Cannelloni XL de poulet fermier avec béchamel aux cepes et & la truffe ——17,00
XL cannelloni with free-range chicken, porcini béchamel and truffle
XL-Cannelloni mit Freilandhuhn, Steinpilz-Béchamelsauce und Triiffel

Steak Tartare ¢ Steak Tartare * Steak Tatar 19,00
Pain par personne 1,306 Pain & la tomate par personne 8,306
Bread per person Bread with tomato per person

Brot pro person Brot mit tomate pro person















